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VODKA je žga na pi ja ča, na re je na iz eta -
no la kme tij ske ga iz vo ra, pri dob lje na s fer -
men ta ci jo s kva som iz krom pir ja, žit ali obo -
je ga ali dru gih kme tij skih su ro vin, de sti li ra -
nih tako, da se se lek tiv no zmanj ša jo or ga -
no lep tič ne zna čil no sti upo rab lje nih su ro vin 
in stran skih proi zvo dov, ki na sta ne jo pri fer -
men ta ci ji. Temu lah ko sle di do dat na de sti -
la ci ja ali ob de la va z us trez ni mi po mož ni mi 
teh no loš ki mi sreds tvi ali obo je, z ob de la vo 
z ak tiv nim og ljem vred, da pri do bi pi ja ča 
po seb ne or ga no lep tič ne zna čil no sti. 

Naj več ja vred nost os tan ka za eta nol 
kme tij ske ga iz vo ra, upo rab lje ne ga za pro -
izvod njo vod ke, us tre za rav nem iz toč ke d 
čle na 5 (Ured ba (EU) št. 2019/787) ra zen za 
me ta nol, ka te re ga vseb nost ne sme pre se -
ga ti 10 gra mov na hek to li ter 100 vol. % al -
ko ho la. 

Pi ja ča mora iz pol ni ti tele zah te ve: 

– naj manj ši vo lum ski de lež al ko ho la v 
vod ki je 37,5-od sto ten; 

– edi na aro ma, ki se sme do da ti, so na -
rav ne aro ma tič ne sno vi ali aro ma tič ni 
pri prav ki, ki so v de sti la tu, pri dob lje -
nem iz fer men ti ra nih su ro vin; 

– vod ka se ne bar va; 

– lah ko se slad ka, da se zao kro ži okus, 
ven dar konč ni iz de lek ne sme vse bo va -
ti več kot 8 gra mov sla dil na li ter, izra že -
nih kot in vert ni slad kor; 

– opis, pred sta vi tev ali oz na če va nje vod -
ke, ki ni pri dob lje na samo iz krom pir ja 
ali žit ali obo je ga, nosi vid no na ved bo 
»proi zve de no iz …«, ki se do pol ni z 
ime nom su ro vin, upo rab lje nih za pro -
izvod njo eta no la kme tij ske ga iz vo ra. Ta 
na ved ba se na pi še v is tem vid nem po -
lju kot prav no ime »vod ka«. 

 

GIN je žga na pi ja ča z aro mo bri nja, pri -
dob lje na z aro ma ti zi ra njem eta no la kme tij -
ske ga iz vo ra z bri no vi mi ja go da mi (Ju ni pe -
rus com mu nis L.). Pi ja ča mora iz pol ni ti tele 
zah te ve: 

– naj manj ši vo lum ski de lež al ko ho la je 
37,5-od sto ten; 

– za proi zvod njo se upo rab lja jo le aro -
ma tič ne sno vi ali pri prav ki ali obo je, 
tako da pre vla du je okus po bri nu; 

– izraz »gin« se lah ko do pol ni z izra zom 
»dry«, če pi ja ča ne vse bu je do da nih sla -
dil, ki pre se ga jo 0,1 gram sla dil na li ter 
konč ne ga iz del ka, izra že nih kot in vert ni 
slad kor. 

 

DESTILIRANI GIN je žga na pi ja ča z aro -
mo bri nja, pri dob lje na samo z de sti la ci jo 
eta no la kme tij ske ga iz vo ra z za čet no al ko -
hol no stop njo naj manj 96 vol. % al ko ho la 
ob pri sot no sti bri no vih ja god (Ju ni pe rus 
com mu nis L.) in dru gih aro ma tič nih rast lin 
pod po go jem, da pre vla du je okus po bri nju. 
Pi ja ča mora iz pol ni ti tele zah te ve: 

– kom bi na ci ja proi zvo da tak šne de sti la -
ci je in eta no la kme tij ske ga iz vo ra ena -
ke se sta ve, či sto sti in vseb no sti al ko ho -
la; 

– za aro ma ti zi ra nje de sti li ra ne ga gina se 
lah ko upo rab lja jo tudi aro ma tič ne sno -
vi ali aro ma tič ni pri prav ki ali obo je, 
ven dar tako, da pre vla du je okus po bri -
nu; 

– naj manj ši vo lum ski de lež al ko ho la v 
de sti li ra nem ginu je 37,5-od sto ten; 

– gin, pri dob ljen le z do da ja njem esenc 
ali arom eta no la kme tij ske ga iz vo ra, ne 
šte je za de sti li ra ni gin; 

– izraz »gin« se lah ko do pol ni z izra zom 
»dry« ali se doda, če pi ja ča ne vse bu je 
do da nih sla dil, ki pre se ga jo 0,1 gram 
sla dil na li ter konč ne ga iz del ka, izra že -
nih kot in vert ni slad kor. 

16 Žganjekuha

//////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////



LONDON GIN je de sti li ra ni gin, ki us tre za 
tem le zah te vam: 

– pri do bi va se samo iz eta no la kme tij ske -
ga iz vo ra z naj več jo vseb nost jo me ta -
no la 5 gra mov na hek to li ter 100 vol. %  
al ko ho la; 

– aro ma ti zi ra se samo z de sti la ci jo eta -
no la kme tij ske ga iz vo ra ob pri sot no sti 
vseh upo rab lje nih na rav nih rast lin skih 
sno vi; 

– tako dob ljen de sti lat vse bu je vsaj  
70 vol. % al ko ho la; 

– ka dar se doda na dalj nji eta nol kme tij -
ske ga iz vo ra, mora iz pol nje va ti zah te ve 
čle na 5 (Ured ba (EU) št. 2019/787), ven -

dar z naj več jo vseb nost jo me ta no la  
5 gra mov na hek to li ter 100 vol. % al ko -
ho la; 

– ni obar van; 

– ni slad kan z več kot 0,1 gra ma sla dil na 
li ter konč ne ga proi zvo da, izra že nih kot 
in vert ni slad kor; 

– ne vse bu je dru gih se sta vin, ra zen na -
rav nih rast lin skih sno vi ali slad kor ja in 
vode; 

– naj manj ši vo lum ski de lež al ko ho la v pi -
ja či Lon don gin je 37,5-od sto ten; 

– izraz »Lon don gin« se lah ko do pol ni z 
izra zom »dry« ali se uvr sti vanj. 
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Na kme ti jah da nes sko raj vsa ka gos po di nja pri prav lja ze -
lišč ni li ker. Ro ži ce in ze liš ča na bi ra mo od pom la di do zime. 
Na bi ra ti jih zač ne mo že mar ca. Po mem bno je, da upo ra bi mo 
čim več rast lin, da bo li ker pol ne ga in har mo nič ne ga oku sa. 
Se ve da pa ne bo nič na ro be, če kak šno ro ži co iz pu sti mo. Za li -
ker do da ja mo po eno pest li stov, od 10 do 20 cve tov in peš či co 
plo dov. Ko li či ne pri la go di mo svo je mu oku su, če nam okus ka -
te re ga ze liš ča ni všeč, ga dodamo manj. 

Ko do da mo nove li ste, plo do ve ali cve to ve, vse bi no rah lo 
pre me ša mo z le se no ku hal ni co ali ste kle ni co mal ce pre tre se -
mo. 

//////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
Zeliščni liker
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Za pri pra vo ze lišč ne ga li ker ja po tre bu je mo ve lik ste klen ko -
za rec. Vanj na li je mo 5 l žga nja (sad no, grozd no, vin sko, tro pi -
no vec, vod ka ipd.) in do da mo ½ kg slad kor ja ali manj, če 
želimo, da bo li ker gren kej ši. Do bro pre me ša mo in zač ne mo 
do da ja ti ro ži ce in ze liš ča. Ne kaj žga nja ze liš ča vpi je jo, zato čez 
leto žga nje tudi do da ja mo. 

Ze lišč ni li ker lah ko pri pra vi mo tudi dru ga če, in si cer tako, 
da do da mo slad kor še le na kon cu. Na li ter žganja damo ½ kg 
slad kor ja, lah ko ga ka ra me li zi ra mo, da lepo por ja vi, nato ga 
za li je mo s slad ko vodo (na ½ l vode damo ½ kg slad kor ja). 
Mešani co se gre va mo do vret ja, in ko za vre, od sta vi mo z og nja 
ter po ča si oh la ja mo. Vse bi no v ste kle nem ko zar cu pre ce di mo 
in jo pri li je mo na slad kor. 

 

Rast li ne za ze lišč no žga nje in čas na bi ra nja: 
▶  ja než (Pim pi nel la ani sum), ze le na ja ne že va zrna:  

av gust–sep tem ber 
▶  tro ben ti ca (Pri mu la vul ga ris), cve to vi in li sti: ma rec–april 
▶  vi jo li ca (Vio la odo ra ta), cve to vi in li sti: ma rec–april 
▶  mar je ti ca (Bel lis pe ren nis), cve to vi: fe bruar–ok to ber 
▶  ku mi na (Ca rum car vi), se me na: ju lij–av gust 
▶  ka mi li ca (Ma tri ca ria cha mo mil la), cve to vi: maj–ju nij 
▶  la puh (Tus si la go far fa ra), cve to vi: ma rec–april 
▶  na vad ni brin (Ju ni pe rus com mu nis), ze le ne ja go de:  

maj–ju nij 
▶  na vad ni brin, zre le ja go de: ok to ber–no vem ber 
▶  pljuč nik (Pul mo na ria of fi ci na lis), cve to vi, ve ji ce: ma rec–april 
▶  re grat (Ta ra xa cum of fi ci na le), cve to vi: april–maj 
▶  lipa (Ti lia platyphyl los), cve to vi: ju nij–ju lij 
▶  div ja češ nja (Pru nus avium), cve to vi: april–maj 
▶  njiv ska pre sli ca (Equi se tum ar ven se), na re za ni li sti:  

ju lij –av gust 
▶  ar ni ka (Ar ni ca mon ta na), cve to vi: ju lij–av gust 
▶  tav žen tro ža (Cen tau rium), cve to vi: ju lij–av gust 
▶  bo rov ni ca (Vac ci nium myr til lus), li sti pred cve te njem: ju nij 
▶  oz ko list ni tr po tec (Plan ta go lan ceo la ta), na re za ni li sti:  

april–sep tem ber 
▶  čr na meta (Mar ru bium vul ga re), li sti: maj–sep tem ber 
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