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VODKA je 7gana pijaca, narejena iz eta-
nola kmetijskega izvora, pridobljena s fer-
mentacijo s kvasom iz krompirja, Zit ali obo-
jega ali drugih kmetijskih surovin, destilira-
nih tako, da se selektivno zmanjsajo orga-
nolepticne znacilnosti uporabljenih surovin
in stranskih proizvodov, ki nastanejo pri fer-
mentaciji. Temu lahko sledi dodatna desti-
lacija ali obdelava z ustreznimi pomoznimi
tehnoloskimi sredstvi ali oboje, z obdelavo
z aktivnim ogljem vred, da pridobi pijaca
posebne organolepti¢ne znacilnosti.

Najvecja vrednost ostanka za etanol
kmetijskega izvora, uporabljenega za pro-
izvodnjo vodke, ustreza ravnem iz tocke d
¢lena 5 (Uredba (EU) $t. 2019/787) razen za
metanol, katerega vsebnost ne sme prese-
gati 10 gramov na hektoliter 100 vol. % al-
kohola.

Pijaca mora izpolniti tele zahteve:

-najmanjsi volumski deleZ alkohola v
vodki je 37,5-odstoten;

- edina aroma, ki se sme dodati, so na-
ravne aromaticne snovi ali aromaticni
pripravki, ki so v destilatu, pridoblje-
nem iz fermentiranih surovin;

-vodka se ne barva;

—lahko se sladka, da se zaokrozi okus,
vendar kon¢ni izdelek ne sme vsebova-
tiveC kot 8 gramov sladil na liter, izraze-
nih kot invertni sladkor;

- opis, predstavitev ali oznacevanje vod-
ke, ki ni pridobljena samo iz krompirja
ali Zit ali obojega, nosi vidno navedbo
»proizvedeno iz ...«, ki se dopolni z
imenom surovin, uporabljenih za pro-
izvodnjo etanola kmetijskega izvora. Ta
navedba se napise v istem vidnem po-
lju kot pravno ime »vodka.
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GIN je Zgana pijaca z aromo brinja, pri-
dobljena z aromatiziranjem etanola kmetij-
skega izvora z brinovimi jagodami (Junipe-
rus communis L.). Pijaca mora izpolniti tele
zahteve:

-najmanijsi volumski delez alkohola je
37,5-odstoten;

- za proizvodnjo se uporabljajo le aro-
maticne snovi ali pripravki ali oboje,
tako da prevladuje okus po brinu;

—izraz »gin« se lahko dopolni z izrazom
»dry, Ce pijaca ne vsebuje dodanih sla-
dil, ki presegajo 0,1 gram sladil na liter
koncnega izdelka, izraZenih kot invertni
sladkor.

DESTILIRANI GIN je Zgana pijaca z aro-
mo brinja, pridobljena samo z destilacijo
etanola kmetijskega izvora z zacetno alko-
holno stopnjo najmanj 96 vol. % alkohola
ob prisotnosti brinovih jagod (Juniperus
communis L.) in drugih aromati¢nih rastlin
pod pogojem, da prevladuje okus po brinju.
Pijaca mora izpolniti tele zahteve:

- kombinacija proizvoda tak$ne destila-
cije in etanola kmetijskega izvora ena-
ke sestave, Cistosti in vsebnosti alkoho-
la;

- za aromatiziranje destiliranega gina se
lahko uporabljajo tudi aromati¢ne sno-
vi ali aromati¢ni pripravki ali oboje,
vendar tako, da prevladuje okus po bri-
nu;

-najmanijsi volumski delez alkohola v
destiliranem ginu je 37,5-odstoten;

- gin, pridobljen le z dodajanjem esenc
ali arom etanola kmetijskega izvora, ne
Steje za destilirani gin;

—izraz »gin« se lahko dopolni z izrazom
»dry« ali se doda, ¢e pijaca ne vsebuje
dodanih sladil, ki presegajo 0,1 gram
sladil na liter kon¢nega izdelka, izraze-
nih kot invertni sladkor.
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LONDON GIN je destilirani gin, ki ustreza dar z najvecjo vsebnostjo metanola
temle zahtevam: 5 gramov na hektoliter 100 vol. % alko-
- pridobiva se samo iz etanola kmetijske- hola;
ga izvora z najvecjo vsebnostjo meta- - niobarvan;
nola 5 gramov na hektoliter 100 vol. % ~ ni sladkan z ve¢ kot 0,1 grama sladil na
alkohola; liter kon¢nega proizvoda, izraZenih kot
- aromatizira se samo z destilacijo eta- invertni sladkor;

nola kmetijskega izvora ob prisotnosti
vseh uporabljenih naravnih rastlinskih
SNovi;

-ne vsebuje drugih sestavin, razen na-
ravnih rastlinskih snovi ali sladkorja in
vode;

-tako dobljen destilat vsebuje vsaj
70 vol. % alkohola;

- kadar se doda nadaljnji etanol kmetij-
skega izvora, mora izpolnjevati zahteve
¢lena 5 (Uredba (EU) $t. 2019/787), ven-

- najman;si volumski deleZ alkohola v pi-
jac¢i London gin je 37,5-odstoten;

—izraz »London gin« se lahko dopolni z
izrazom »dry« ali se uvrsti van;.
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Zeliscni liker

———

Na kmetijah danes skoraj vsaka gospodinja pripravlja ze-
liS¢ni liker. RoZice in zeliS¢a nabiramo od pomladi do zime.
Nabirati jih zacnemo 7e marca. Pomembno je, da uporabimo
¢im vec rastlin, da bo liker polnega in harmonicnega okusa.
Seveda pa ne bo ni¢ narobe, ¢e kakSno roZico izpustimo. Za li-
ker dodajamo po eno pest listov, od 10 do 20 cvetov in pescico
plodov. Kolicine prilagodimo svojemu okusu, ¢e nam okus ka-
terega zeliS¢a ni vsec, ga dodamo manj.

Ko dodamo nove liste, plodove ali cvetove, vsebino rahlo
premeSamo z leseno kuhalnico ali steklenico malce pretrese-

mo.
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Za pripravo zelis¢nega likerja potrebujemo velik steklen ko-
zarec. Vanj nalijemo 5 | Zganja (sadno, grozdno, vinsko, tropi-
novec, vodka ipd.) in dodamo %2 kg sladkorja ali manj, ce
zelimo, da bo liker grenkejsi. Dobro preme$amo in za¢nemo
dodajati roZice in zeliS¢a. Nekaj Zganja zeliS¢a vpijejo, zato cez
leto Zganje tudi dodajamo.

Zelis¢ni liker lahko pripravimo tudi drugace, in sicer tako,
da dodamo sladkor Sele na koncu. Na liter Zganja damo V2 kg
sladkorja, lahko ga karameliziramo, da lepo porjavi, nato ga
zalijemo s sladko vodo (na %2 | vode damo V2 kg sladkorja).
Mesanico segrevamo do vretja, in ko zavre, odstavimo z ognja
ter pocasi ohlajamo. Vsebino v steklenem kozarcu precedimo
in jo prilijemo na sladkor.

Rastline za zeliS¢no Zganje in €as nabiranja:
janez (Pimpinella anisum), zelena janeZeva zrna:
avgust-september
trobentica (Primula vulgaris), cvetovi in listi: marec-april
vijolica (Viola odorata), cvetovi in listi: marec-april
marjetica (Bellis perennis), cvetovi: februar-oktober
kumina (Carum carvi), semena: julij-avgust
kamilica (Matricaria chamomilla), cvetovi: maj-junij
lapuh (Tussilago farfara), cvetovi: marec-april
navadni brin (Juniperus communis), zelene jagode:
maj—junij
navadni brin, zrele jagode: oktober-november
pljucnik (Pulmonaria officinalis), cvetovi, vejice: marec-april
regrat (Taraxacum officinale), cvetovi: april-maj
lipa (Tilia platyphyllos), cvetovi: junij-julij
divja ¢esSnja (Prunus avium), cvetovi: april-maj
njivska preslica (Equisetum arvense), narezani listi:
julij —avgust
arnika (Arnica montana), cvetovi: julij-avgust
tavZentroZa (Centaurium), cvetovi: julij-avgust
borovnica (Vaccinium myrtillus), listi pred cvetenjem: junij
ozkolistni trpotec (Plantago lanceolata), narezani listi:
april-september
¢rna meta (Marrubium vulgare), listi: maj-september
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