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Za dvanajst kosov

Cokoladno-karamelna torta

Cokoladni biskvit
1 jajce
25 g sladkorja
20 g moke
10 g kakava v prahu

Beljak s sladkorjem stepemo v cvrst
sneg, umesamo rumenjake, prese-
jano moko s kakavom in maso
namazemo na pekac, oblozen s peki
papirjem, v obliki kroga premera 22
cm. Maso lahko tudi omejimo z
obrocem za torte in pecemo 6 minut
na 200 °C.

Bel biskvit
2 jajci
50 g sladkorja
60 g moke

Beljaka s sladkorjem stepemo v cvrst
sneg, umesamo rumenjake, prese-
jano moko in maso namazemo na
pekac;, obloZen s peki papirjem, v dva
kroga, enega premera 22 cm, dru-
gega pa 20 cm. Maso lahko tudi
omejimo z obrolem za torte in
pecemo 6 minut na 200 °C.

Cokoladna krema
150 g temne ¢okolade
250 g sladke smetane

100 ml sladke smetane zavremo in
primesamo napol stopljeni cokoladi.
Dobro premesamo, da se vsa
cokolada raztopi, ter maso ohladi-
mo. Potem narahlo umesamo 150
ml stepene sladke smetane.

Smetanova krema
350 ml sladke smetane
40 g sladkorja
2 lista Zelatine
vanilijeva aroma

200 ml sladke smetane s sladkorjem
kuhamo, da zavre, nato kuhamo na
majhnem ognju, da rahlo vre 10
minut. Odstavimo z ognja,
umesamo v mrzli vodi namoceno
Zelatino, dobro premesamo, da se
raztopi, umesamo Se vanilijevo aro-
mo in maso ohladimo. Ohlajeni
smetanovi masi narahlo umesamo
200 ml stepene sladke smetane.
100 g sladkorja damo v teflonsko
posodo in pocasi segrevamo, da
dobimo svetel karamel. Vlijemo ga
na silikonsko podlogo in ohladimo.
Ohlajenega damo v PVC-vrecko in
zdrobimo s kuhinjskim kladivom na
manjse drobce.
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V obro¢ za torte premera 22 cm
poloZimo plast belega biskvita, ga
malo namocimo s sladko raztopino
in belim rumom, nanj nadevamo
Cokoladno kremo, pokrijemo s
cokoladnim biskvitom, ga tudi
namocimo, nadevamo z dvema
tretjinama smetanove kreme, pokri-
jemo z drugo plastjo belega biskvita,
ga tudi malo namocimo in
premazemo s preostalo kremo. Tako
nadevano torto damo v hladilnik, da
se dobro ohladi in strdi.

Karamelni preliv
100 g sladkorja
200 ml sladke smetane

Sladkor damo v teflonsko posodo in
segrevamo na majhnem ognju do
karamela. Previdno zalijemo s slad-
ko smetano in kuhamo, da se kara-
mel raztopi. Ko je masa gladka in
primerno gosta, jo nekoliko ohladi-
mo in prelijemo po torti. Torto pus-
timo v hladilniku, da se dobro
ohladi, nato jo nareZemo na 12
kosov in poljubno okrasimo.
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